26 janvier au 30 janvier
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, le Chef vous propose

ENTREE Salade de riz

(riz, ceuf, tomate) Accras de morue

Crudités BIO
vinaigrette / @ Salade de blé au
Terrine de . surimi
campagne locale ) @

%

@ ; Emincé de poulet
-~ Mac'n cheese
sauce yassa /

: . Coeur de colin !
PLAT PROTIDIQUE (plat completde  o..0p . dienne Batonnets felts de; (o ching / Saucis@
macaroni au : mozzarella
) fromage) @ (poisson aux Francfort locale
9 ) légumes) wr
ACCOMPAGNEMENT Courges et patates Pommes rissolées / Trio de legumes

—douces / riz
‘ i ‘.

Haricots beurre BIO / Boulgour

Petit moulé ail et

LAITAGE . Petit fruité BIO Edam a la coupe
fines herbes
IO,
Yaourt a I'abricot
. ; d _
DESSERT Fruit Ananas frais LG Coupelle pomme
~~  Brestot banane
(en seau)
Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim \/fu?) Préparé par notre chef “"- Les produits locaux
lToute I'équipe vous souhaite un bon appétit !
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