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Entre ‘2 Cours

Semaine du 2 février au 6 février

, le Chef vous propose

ENTREE

PLAT PROTIDIQUE

MARDI

@ Crudité BIO @
Pommes de terre vinaigrette / PAté
vinaigrette
Y 5= @) de foie local '

VENDREDI

@
Lentilles Carotte répées au
vinaigrette citron

uuuuuuuuu

@%wdon bleu de ldte Rornandl @
volaille / Pavé (plat complet aux

Croquette de mais végétal ( aux

protéines de pois)

-------

fromages BIO de la

ferme de la Quesne

/ Raclette végétale
@)

Cétes de blette

nnnnn L weeneran

ACCOMPAGNEMENT /h échamel / TORTI Frites Blé
LAITAGE Yaourt sucré Gouda a la coupe
Yaourt enseau a la
DESSERT Crépe fourréeau  vanille Purée pomme lisse Créme dessert au
chocolat Ferme de la porte Egalim chocolat BIO
",!-’L de Fer

Préporation contenantau moins un ingrécient Egotim

loute I'equipe vous

(10?\ Préparé par notre chef

souhaite un bon appétit !

’f’)_
7~ Les produits locaux
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