i S€Maine du

1 décembre

5 décembre , le Chef vous propose

Bettraves BIO

ENTREE €
vinaigrette

Bhlade de riz au
surimi

Saucisson a l'ail

@:illes vinaigrette

Potage aux
légumes

Cordon bleu de

PLAT PROTIDIQUE :
volaille

(c .@ratin de chou-
““fleur au jambon

{plat complet)

émincé de boauf
NORMAND sauce
tomate oignons

\'.IJ;I}
Coeur de colin a la
créeme

&

Rosti de légumes

Tortellini tricolores
au fromage (plat

&

Médaillon végétal

@ complet)
Boulgour
.
ACCOMPAGNEMENT SButgeties Pommes deterre Xp ) ots verts BIO
assaisonnées risolées
LAITAGE petit moulé nature Gouda a la coupe Vache qui rit BIO
(@) A )
dal) _ Yaourt a la
DESSERT Yaourt aromatisé Clémentine Géteau du chef a franboise ferme du

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

(121} Préparé par notre chef

uhaite un bon appétit !

I'orange

Les produits locaux

vieux puits

n=wrest



